Traditionnel & généreux.
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(Bufs plein air mayonnaise maison -3.9 Soupe & 'oignon gratinée -4.8 Terrine de Marcel - 4.9

Hareng, pommes de terre vinaigrette - 4.9 Poireaux vinaigrette, ceuf mimosa -4.1 Os a moelle, fleur de sel - 4.5
6 Escargots au beurre persillé -7 Quiche lorraine maison - 4.5 Velouté de champignons 4 la créme, ail et persil - 3.9
Tranche de bloc de foie gras de canard - 9.8 Rillette de cochon, cornichons - 3.7 Saumon fumé, citron, beurre demi-sel - 7.4

La belle planche & partager - pour 2 personnes -9.9
(Rillette de cochon, saucisson sec noisette, terrine de marcel, oeufs mayonnaise maison, cornichons)

LA STAR : CEuf meurette plein air, lardons, champignons - 6

Doats

Nos frites sont faites maison avec amour chaque jour
Cote de cochon fondante XL, frites -10.5 Parmentier de confit de canard, salade verte -12.8
Saucisse de Morteau, cancoillotte, pommes de terre sautées en persillade - 11.9 Boeuf bourguignon, coquillettes - 12.9
Cuisse de canard confite, pommes de terre sautées en persillade -12.9 Téte de veau, sauce gribiche -11.9
Escalope de poulet & la créme champignons, purée -10.9 Andouillette de Troyes, sauce Chaource, frites - 12

Escalope de saumon, beurre blanc citronné, haricots verts - 13.5 Fish and chips, frites, sauce tartare maison-12.5

Burger Marcel & la Raclette, frites -13.5 Bavette & 1’échalote, frites - 13

LA STAR: Coquillettes crémeuses a la truffe d’éte, jambon, Comte -12.9

\ s Disponille en oplion mig -12

Pookn enfambs (jusgu "3 10 am) J}zwfnmu\h

Steak haché, frites maison ou coquillettes au beurre - 6.9 Frites maison -3.5 Petite salade verte -2.5
(steak haché servi & point ou bien cuit) Coquillettes - 3.5 Purée - 3.5 Haricots verts -3.5
% Fish and chips, frites - 6.9 Pommes de terre sautées en persillade - 3.5

(S'Trwmckﬂ,t ok Domenta

Chaource AOP - 2.8 Le colonel Champenois (colonel au ratafia de champagne) - 4.5 Nougat glacé, coulis de fruits rouges - 4.1
Chou créme fouettée - 2.9 Banana Split - 5.5 Quart d’ananas frais - 3.9 Brioche perdue, créme fouettée, caramel - 6.5
Créme brilée & la vanille -4.9 Profiterole, glace vanille, sauce chocolat -4.9 Mousse au chocolat - 3.9
ile flottante aux pralines roses - 4.9 Moelleux au chocolat, glace vanille, créme anglaise - 5.9

LA STAR : Crumble aux pommes facon grand-mere, amandes effilees -4.5

1 boule de glace -2.1 2boules de glace -3.9 3Jboules de glace -4.9 Supplément créme fouettée - 0.5
Parfums de glace : Vanille, Chocolat, Framboise, Citron, Café, Plombiéres (fruits secs)

Prix nets en euros - taxes et services compris boulllonmarceI Allergénes disponibles sur demande

Eau potable gratuite
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Biére Blonde du Bouillon - 5,7° - 3.9 4.9 6.9 - -
Leffe blonde - 6,6° - 45 55 7.5 - -
Picon Biére (apéritifal’'orange) = 4.5 5.5 8 - -
Panaché - Monaco = 4.5 5.5 7.5 - -
Vin rouge : IGP Pays d’Oc - Merlot 3 4.9 - 8.9 15.9 22.8
Vin Rosé : IGP Gard - « Collines Demoiselles » 3 4.9 - 8.9 15.9 22.8
Vin Blanc : IGP Pays d’Oc - Chardonnay 3 4.9 - 8.9 15.9 22.8

Egu DQuller de cM)an,a.Q

Champagne local du moment: Coupe de Champagne (12cl) - 5.9 Bouteille de Champagne (75c) - 29
Cidre Brut du moment: Verre de cidre (12c¢1) - 2.9 Bouteille de cidre (75c1) -16

ik

Ricard (Pastis de Marseille) 2¢1 - 1.9

Mauresque, Tomate, Perroquet (2cl) - 2.5

Kir - cassis, mire, péche (12¢))-3.5 Kirroyal (12 - 6.5
Martini Blanc, Rouge (vermouth) 4cl - 3

Porto Blanc, Rouge (4cl) - 3

Suze (boisson fermentée & base de gentiane) 5¢l ~ 3.5

Whisky Ballantines (4cl) - 4.5 Whisky Chivas 12A (4cl) - 6

IGP Cdtes de Gascogne Moelleux - « Bal des Papillons » (12¢1) - 4.9

Le cocktail sans alcool de Marcel (25c1) - 4.5
Blanc 75cl
IGP Pays d’Oc - Chardonnay -18

AQC Saint-Bris - Sauvignon - 29
AOP Petit Chablis -29

Rosé 75cl
IGP Pays d’Oc - « Le P'tit, Grig » - 22
AOP Cétes de Provence - « Haut Masterel » - 29

Rouge 75cl

IGP Pays d’Oc - Merlot -18

AOP Lussac Saint Emilion - « Roc du Giraudon » - 29
AOQP Chiroubles - Gamay - 29

IGP Ardéche - « Modestine » - 22

AOQP Cotes-du-Rhone - « Yeux de Biche » - 24

AOP Saint-Pourcain « Réserve Spéciale » - 28

Prix nets en euros - taxes et services compris
Eau potable gratuite

bouillonmarcel

Den SOM

Aperol Spritz (boisson alcoolisée a 'orange) 25¢1 - 6.9
Lillet rosé Spritz (apéritif a base de vin) 25¢1 - 6.9
Spritz sans alcool (25c) - 4.9

e Tt

Coca-Cola, Coca-Cola Zero (33cl) - 3.3

Fuze Tea Péche, Fanta, (25c1) - 3.3 Jus de fruits : pomme,
orange (nectar), tomate (boisson & la tomate) 85¢cl ~ 3.3
Perrier (33q)- 3.3 Limonade (25q) - 2.5 Siropal'eau (20cl) - 1.9
Diabolo (20c) - 2.9 San Pellegrino (1L) - 4.5

Vittel ar) - 3.9 Supplément sirop - 0.5

Prunelle de Troyes (4c) - 4.5 Eau de vie Poire (4cl) - 4.5
Cognac Prestignac VS (4cl) - 4.5
Ratafia de champagne Spécialité champenoise (4cl) - 4.5

Rhum arrangé maison, ananas vanille -4.5
Armin Menthe (liqueur de menthe) 4cl - 4.5

LA STAR: AOC Armagnac Armin10 ans 40° (4c) -6

Der Loirrons chauden

Expresso - 1.9 Déca - 1.9 Allongé - 1.9 Café créme - 2.5
Double expresso - 3.5 Cappuccino -2.9 Irish Coffee - 6.9

Thés Kusmi Tea -2.9
Menthe, Maté pamplemousse, Fruits rouges

Infusions Kusmi Tea - 2.9
Camomille, Verveine menthe, Rooibos vanille Bio

Allergénes disponibles sur demande



